
消費者の部屋 特別展示（4/11～15）「こどもの味覚を育てよう × 和食文化を守る。つなぐ。ひろめる。｣ 

４／11日（月） 

日替わり企画 

  12日（火）   14日（木）   13日（水）   15日（金） 

展示物 

連動企画 
（省内食堂） 

 
ミソガール 
来訪！ 

 

みそまる試食 
 
 
 
 
 

８種類の 
みそ食べ比べ 
（マルコメ） 

 
 
 
 
 
 

はしのお話 
（ＮＰＯ法人国際はし

文化協会） 
 
 

・全国各地のはし展示、 
 はしの使い方実演・ 
 体験 

 
だし引きの 
実演・試飲 

（和食会議事務局） 
 
 

・こんぶ、かつお節に 
 よるだしの引き方を 
 説明・実演、その場 
  で試飲 
 

お米を育てて 
和食を作る 

カードゲーム対決 
らいすふぃーるど 
（ゲームデザイナー 

高橋氏） 
 
 
 
 

 

【展示パネル】 
・和食で離乳食「和食BOOK」  ・和食会議の活動紹介 
・和食検討会の成果「和食パンフ」・地域の和食普及活動 
・和食給食応援団「和食給食」            等 

【第一食堂 北の大地】 
・梅ごま生姜焼き定食 
 （１日４０食程度） 

【展示品】 
・昆布・かつお節の実物、かつお節削り器 
・和食スマホゲーム「ごちぽん」体験用端末 
・和食切手ミニチュア  ・和食関係の冊子 
・和食器、漆器     ・ユネスコ登録時のバナー 等 

料理家・山脇りこさん監修「春の和食ランチ」提供 １１日～１５日 ５日間 
【和幸】１４日のみ（１日１０食限定） 
・手羽中のさっぱり酢醤油煮定食（もやしと油揚げ
の酢味噌和え、しそしょうがたくあん） 

【北のグリル】 
・がめ煮定食 
（１日２０食程度） 

 ※山脇りこ（料理家）：農林水産省 平成27年度「和食」の保護・継承推進検討会委員 

離乳食 
相談コーナー 

実際に、「ご飯」や「だし」を活用をして離乳食を作っていくにあたって、 
パネル解説に加えて経験者談を交えた相談を実施（職員が担当） 

米みそ、麦みそ、豆みそ 
熟成度合いの異なるみそ 
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