
全国和菓子協会 専務理事 藪 光生 氏

全国「和食」連絡会議 第11回交流会

『１２０４ 和食セッション』～次代に繋ぐ和食の集い～
登録無形文化財に認定された食文化

１３：３０ 開会挨拶

一般社団法人和食文化国民会議 全国「和食」連絡会議議長 辻󠄀 芳樹

１３：４５ 講演「加賀料理の伝統の保護と継承」（2025年12月 登録無形文化財認定）

１６：３０ 閉会挨拶 和食文化国民会議

開催概要
2026年12月4日（金）13:30～16:30（13:00 受付開始）

加賀料理技術保存会 会長 大友 佐俊 氏

東京都千代田区神田練塀町３

①会場開催：アキバプラザ ６階 セミナールーム１ および５階レセプションホール

講演 ｢和菓子の文化」（2022年11月 登録無形文化財認定）１４：４５

来賓挨拶

農林水産省大臣官房新事業・食品産業部外食・食文化課

食文化室室長 岡野 正明 様

参加無料

◆申込方法 右のQRコードよりお申し込みください。参加申込先

◆お問い合わせ：一般社団法人 和食文化国民会議事務局 Tel：03-5817-4915

info@washokujapan.jp

（参加費：無料）

１６：００ ワークセッション 「厳選日本酒3品」試飲

※参加方法

１．お申し込み期限：2026年11月27日(金)
２．会場参加は、定員180名に達しましたら受付を終了させていただきます。

３．インターネット配信参加の場合はメールアドレスが必須です。

Teamsウェビナーで講演の模様を中継しますので、12月1日に

視聴のためのURLをいただいたメールアドレスにご連絡いたします。

※個人情報は当該業務の遂行・運営の為に使用し、厳重に管理致します。

②インターネット同時配信（講演パート）：Teamsウェビナー

日本酒造組合中央会

１５：４５ 伝承技術者表彰 鮮魚卸 有限会社 水口商店 代表 水口 貴士 氏
（村田会長よりご紹介、表彰状授与）

「ごり佃煮」「ふぐの子ぬか漬」試食

「生菓子」実技

加賀料理技術保存会

全国和菓子協会

瀬戸内海の魚を京都をはじめとする各地の料亭に届ける。
｢活け越し｣、｢活〆｣といった永年の経験に裏付けされた伝統の技術を駆使し、｢旨み｣
｢食感｣｢香り｣を最高の状態にした、他にはない上質な魚を提供している。

1978年東京和生菓子商工業協同組合専務理事に就任と同時に全国和菓子協会専務理
事に就任。和菓子の啓発をはじめ和菓子店の経営指導、製造技術の振興、共同購入や
業界活動広報ＰＲに力を尽くし、また和菓子業界のみならず菓子業界全体の振興にも
協力するほか、教育の分野においても教師の資質向上などに積極的に取り組む。全日
本菓子協会常務理事政策委員、日本菓子教育センター副理事長、和食文化国民会議監
事などの要職を務める。

1947年金沢市生まれ。1968年より京都「菊水」、岡山「三好野弁当店」で修業の後
1974年に大友楼に入社、1982年大友楼代表取締役就任。
石川県文化財保護審議会委員会委員、金沢老舗百年会常任理事副会長、金沢商工会議
所議員などの要職に就き、2025年12月の加賀料理の登録無形文化財認定に尽力。
趣味は、古美術鑑賞と弁当箱コレクション。

「四季の生菓子」試食

mailto:info@washokujapan.jp
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